
DADOS LOGÍSTICOS:
Garrafa: 750ml.

DADOS ANALÍTICOS:
Teor Alcoólico: 12,5%
pH: 3.30
Acidez Volátil: 0.48 g/dm3 (a.a.)
Acidez Total: 6.5 g/dm3 (a.t.)

PRODUTOR:  Quinta das Fontaltas- Soc Agricola Lda 
ENÓLOGO: Jorge Sousa Pinto
DESIGNAÇÃO/REGIÃO:  Vinho Verde D.O.C
MARCA:  Quinta das Fontaltas
ANO:  2025
CASTA:  Azal
COR:  Branco

CARACTERÍSTICAS:
Prova: De aspeto límpido, revela no nariz notas de fruto com 
ligeiro floral. Na boca é estruturado, equilibrado e frutado. Final 
macio.
Vinificação: Seleção cuidada das melhores uvas. Prensagem 
uva inteira. Decantação a frio. Fermentação temperatura 
controlada (18ºC). 
Temperatura de Consumo: 6 a 8ºC.

FONTALTAS AZAL 2025

quintadasfontaltas.comRua de Santiago, 210
4660-232 Resende, Portugal geral@quintadasfontaltas.com

+351 913 205 895 Chamada para rede móvel nacional

DECLARAÇÃO NUTRICIONAL (POR 100ML):
Energia: 298 kJ / 72 Kcal
Lípidos: 0g
   dos quais saturados: 0g
Hidratos de carbono: 0,2g
   dos quais açúcares: 0,2g
Proteínas: 0g
Sal: 0g


