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FONTALTAS ESCOLHA 2025

PRODUTOR: Quinta das Fontaltas- Soc Agricola Lda
ENOLOGO: Jorge Sousa Pinto
DESIGNAGCAO/REGIAO: Vinho Verde D.O.C.
MARCA: Quinta das Fontaltas

ANO: 2025

CASTAS: Avesso, Arinto, Azal

COR: Branco

CARACTERISTICAS:

Prova: De aspeto limpido, revela no nariz notas de alperce. Na
boca é macio e equilibrado. Final suave e persistente.
Vinificagao: Selecao cuidada das melhores uvas. Prensagem
uva inteira. Decantagdao a frio. Fermentacao temperatura
controlada (18°C). Conservagao sobre borra fina com agitacao
durante dois meses.

Temperatura de Consumo: 6 a 8°C.

DADOS LOGISTICOS:
Garrafa: 750ml.

DADOS ANALITICOS:

Teor Alcodlico: 12,7%

pH: 3.30

Acidez Volatil: 0.52 g/dm3 (a.a.)
Acidez Total: 6.5 g/dm3 (a.t)

DECLARAQAO NUTRICIONAL (POR 100ML):
Energia: 304 kJ /73 Kcal
Lipidos: Og
dos quais saturados: Og
Hidratos de carbono: 0,3g
dos quais agucares: 0,39
Proteinas: Og
Sal: Og
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